
Einzigartige 
Frischequalität
Küchenchefin Manuela Aschauer berei-

tet alle Speisen aus hochqualitativen, 

regionalen und saisonalen Lebensmit-

teln frisch zu. Es gibt kein Tiefkühlge-

müse und keine Fertigprodukte. 

KULINARIUM Qualitäten: 
kreativ – professionell – vielseitig,

sorgfältig – kundenorientiert – flexibel,

erfahren – familiär – regional.

Für jeden Geschmack 
etwas dabei
Die kreative, verfeinerte österreichische 

Wirtshausküche beinhaltet viele haus-

gemachte Spezialitäten wie Herzogteller, 

Kulinarium Genussplatte, Oma´s Pofe- 

sen uvm. Das Kulinarium Salatbüffet 

begeistert mit frischen, knackigen Sala-

ten. Auch lädt Familie Aschauer zu spe-

ziellen Angeboten wie Heringsschmaus, 

Spargel- und Fischwochen, Ganslessen 

uvm. ein. Dazu werden österreichische 

Qualitätsweine, Bier, Most und Edel-

brände aus der Heimat gereicht.

Das Wirtshaus 
zum Feiern
Die ebenerdigen, modernen Gasträume 

(Gastzimmer, Stüberl und Weinstube 

im Gewölbe) bieten bis zu 130 Perso-

nen Platz für Feiern aller Arten, wie 

Geburtstag, Jubiläum, Hochzeit, Taufe, 

Weihnachts- oder Firmenfeier bis hin 

zur Vereinssitzung und Zehrung. In den 

Sommermonaten spielt sich das Wirts-

hausleben auch im gemütlichen Gast-

garten ab.  

Manuela und Karl Aschauer 
sind stolz über den gelungenen 
Aufbau des Kulinariums zu einem 
gut florierendem Wirtshaus , in 
das man gerne einkehrt .
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Kontakt
Kulinarium Aschauer KG
Manuela und Karl Aschauer

Kirchenplatz 8, 4541  Adlwang

Bez. Steyr-Land

Mobil:  + 43 650 45 41 41 5

E-Mail:  office@kulinarium-adlwang.at

Web:  www.kulinarium-adlwang.at

„Nix wie rein in 
die gute Stube!“
Wir freuen uns 
auf Ihren Besuch .
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Wirtshaus mit Genuss und familiärer Atmosphäre
Das Gastwirte-Ehepaar, Manuela und Karl Aschauer, betreibt seit zwei Jahren erfolgreich das 
Kulinarium Aschauer im ehrwürdigen Herzogtum in Adlwang. Der moderne Familienbetrieb mit 
elf Mitarbeitern ist ein geselliger Treffpunkt der heimischen Bevölkerung und ein beliebtes 
Ausflugsgasthaus. Das Nichtraucherlokal ist für seine Gastfreundlichkeit, Geselligkeit und 
Gemütlichkeit allseits bekannt.

Manuela Aschauer ist für die regional und saisonal ausgerichtete Wirtshausküche zuständig. Gatte Karl 

kümmert sich um Service und Personal. Ob heimischer Gast, Firmenkunde bis hin zum Ausflugs- oder Kur-

gast sowie verschiedenen Stammtischrunden – sie alle genießen die traditionelle Hausmannskost und die 

vielen Kulinarium Spezialitäten. Auch das Preis-Leistungsverhältnis wird geschätzt. Der lehrlingsausbildende 

Familienbetrieb ist ein regionaler, attraktiver Arbeitgeber. Das Kulinarium Team zeichnet sich durch große 

Praxisorientiertheit, profundes Branchenwissen, menschliche Art und Weise sowie besonderen Teamgeist aus.

„Der persönliche Kontakt zu den Gästen ist uns besonders wichtig. Unser Stammtisch und die 
Stehschank laden ein zum gemütlich beieinander sitzen, plaudern und lachen.“ (Gastronom Karl Aschauer)  

MODERNE GEMÜTLICHE GASTRÄUME – NICHTRAUCHERLOKAL – GENÜGEND PARKPLÄTZE – EINLADENDER GASTGARTEN – SCHÖNER VERANSTALTUNGSBEREICH

familiär –  köstlich –  hausgemacht

Das Leitmotiv „Der Gast soll 
sich bei uns wohlfühlen!“, wird 
im Kulinarium spürbar gelebt.


